


MAI DIRE MAI

Dalla volonta di investire in un progetto di eccellenza nasce
“MAI DIRE MAI”, un vino in cui si incontrano la quasi secolare
esperienza della famiglia Pasqua e le caratteristiche eccezionali
di un terroir della Valpolicella orientale.

Montevegro, il vigneto che da vita al Valpolicella e al’Amarone
“MAI DIRE MAI”, 23 ettari, ha caratteristiche pressoché perfette
per generare vini di alta qualita: una collina a 350 metri di altezza
esposta su tutti i fronti, che guarda la Val d’lllasi e la Val di
Mezzane con i Monti Lessini alle spalle e un suolo di origine
basaltica e calcarea che garantisce una mineralita ottimale.

La linea & denominata “MAI DIRE MAI” per sottolineare queste
straordinarie combinazioni che hanno dato origine a questi vini
fuori dal comune.

“MAI DIRE MAI” was created from the desire to invest in a project
of excellence: a wine combining the nearly century-old
experience of the Pasqua family and the exceptional
characteristics of the terroir of the eastern Valpolicella.
Montevegro, the 23 hectare vineyard that gives life to the

“MAI DIRE MAI” Valpolicella and Amarone, has characteristics that
are virtually perfect for the generation of high quality wines: a hill
at 350 meters a.s.l. with exposure on all sides, overlooking the

Val d’lllasi and the Val di Mezzane with the Lessini range at its back
and soil that is basaltic and calcareous in origin to guarantee

an optimal mineral content.

The line is called “MAI DIRE MAI” to emphasize the extraordinary
combinations that have given rise to this out of the ordinary wine.
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

Un vino di grande concentrazione, struttura, eleganza e
potenza. Ancora giovane ma con una grande personalita.

Al naso rivela intensi aromi di sottobosco, marasca, legno di
cedro, cacao e sentori di cuoio. Al palato € caldo e ricco,
avvolgente e complesso, con note di frutta nera matura,
chiodi di garofano, cioccolato fondente e moka. Un vino di
grande complessita e freschezza grazie anche all'importante
acidita. | tannini sono decisi ma eleganti con un finale
affascinante e persistente.

This is an opulent and decadent wine. A wine of great
concentration, loaded with layers of fruits, with great
structure, power and finesse. It is still young but reveals its
personality. On the nose, intense aromas of forest fruits,
cherry under spirits, cedar, cocoa and hints of leather. On

the palate is rich, fleshy and complex with layers of dark fruit,

clove, hints of chocolate and mocha. It has complexity and
freshness, thanks to a good level of acidity and tannins are
firm and silky. Extremely balanced with long, lingering finish.

PROVENIENZA  Val d’lllasi

TERRENO Argilloso / Calcareo

UVE Corvina 65%, Corvinone 15%,
Rondinella 10%, Oseleta 10%

FORMATO 0.75 e 1.5 litri

AREA OF Val d’lllasi, east of Valpolicella

PROVENANCE

SOIL Calcareous / Clay

GRAPES Corvina 65%, Corvinone 15%,
Rondinella 10%, Oseleta 10%

FORMAT 0.75 e 1.5 liters

VALPOLICELLA DOC SUPERIORE

E’ un vino che va scoperto e si rivela gradualmente,
austero al primo sorso e poi si esprime in tutta la sua
potenza e personalita. Intenso e complesso, elegante ed
etereo. Al naso offre sentori di tabacco, cedro, sottobosco
e note balsamiche. Al palato € caldo e intenso con aromi
di marasca, chiodi di garofano e caffe, tannini finissimi

e rotondi. Deciso, con grande acidita, finale lungo

e persistente dalle note speziate.

It is @ hedonistic wine. A wine that is meant to be inspected,
shy at first and then it reveals itself in all its personality and
structure. An elegant wine, which is all about spice,
restrained fruit and complexity. On the nose, hearthy
aromas of cedar and tobacco, hints of forest fruits; on the
palate is extremely powerful, warm and spicy with savoury
notes of clove, dark cherry and coffee. Intensely rich and
layered, tannins are firm yet silky and velvety. It has great
finesse with mouthwatering acidity and very long length

of flavours.

PROVENIENZA  val o’lllasi

TERRENO Argilloso / Calcareo

UVE Corvina 50%, Corvinone 30%,
Rondinella 10%, Oseleta 10%

FORMATO 0.75 litri

AREA OF Val d’lllasi, east of Valpolicella

PROVENANCE

SoIL Calcareous / Clay

GRAPES Corvina 50%, Corvinone 30%,
Rondinella 10%, Oseleta 10%

FORMAT 0.75 liter
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